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	一、第一议题：关于食堂问题的研讨
根据上学期学生满意度调查结果显示，食堂问题集中反映在卫生、品种及口味三个方面。卫生通过多方面的督促有较大提升，品种与口味问题是最大难点。研讨如下：
1. 早餐品种选择少，能否在现有条件下自制面点。
解决方案：G栋一楼正在接受消防大队与城管部门的检查，根据专业技术意见进行还要进行改造施工，还不具备建设面包房的条件。因此，对于面点房，本学期先做场地规划，申请证照办理，提前做好各类设施设备的准备工作，要求下学期如期开工使用。
2. 早餐在现有条件下能否再丰富品种，多备点学生喜欢的餐品。
解决方案：面点包子品质不佳，可以更换品质更好地厂家，多换口味。
3. 中晚餐肉类品种能否更丰富。
解决方案：请行政办协助总务对现有菜品或希望增加的菜品做学生问卷调查，让学生对学校现有菜品进行满意度评价，并选择或建议自己希望的菜品，根据学生的意见，对食堂菜品进行调整或更新，提高满意度。
4.是否提高每日学生人均食材采购经费标准。
解决方案：我校现在每日学生人均食材采购费用约为17元，占学生每日缴纳伙食费用的比例是17/41=41.5%，建议还是保持总体成本控制，但每日成本不必一致，根据实际情况，有些日期（如周一、周五等）可以略高些，用来丰富菜品种类，这样会对学生与家长的感觉更好。
5.对学生喜欢的菜品供应不过来，造成学生与家长的意见，怎么解决？
解决方案：对每位学生限量供应，例如炸鸡腿每人只一个，不再添加。
6.用餐时间晚了，很多菜品就没有，有时学生吃不到饭菜，是否有预案。
解决方案：某针对菜供应不足的问题，就餐时间食堂必须要有专人监管，一旦出现此现象，能够马上处理，食堂要准备一些便捷食品如方便面等，能够在短时间内做好，让学生吃饱。
7. 为更好地提升食堂品质，建议走出去了解同等院校食堂的品质与菜色，由投资方联系一到两家学校带领校级领导去参观学习。
8. 食堂卫生问题。
解决方案：春季为传染病高发期，卫生、食品安全问题要引起高度重视，针对食堂配送、加工、卫生等环节由每天值班值勤人员排班进行现场抽查，加强监管。同时学校内部也要邀请专家对关键岗位人员进行培训，将工作做足做扎实，杜绝问题发生。
9.中间食堂分餐台不规范。
解决方案：对打餐窗口进行固化，预计五一假期完成。
二、第二议题：寒假工程未完成的问题研讨
1.教职工之家内部改造
解决方案：强化教职工之家使用功能，打造成会议、休闲为一体的多功能厅，由投资方吴世天联系专业家装公司进行平面设计与订制，周主任跟进。
2. 学生劳动基地建设
解决方案：原场地设置在B栋楼顶，需要做防水也涉及安全问题，投入大，建议将基地建设在篮球场旁边空地，根据班级需要进行分割与杂草清理，投资方吴世天跟进预计三月份完成。
3. 合唱台制作
解决方案：现有送来的未按样板制作，材质与制作粗糙，不利于后续长期使用。由投资方要求供应商重新加工加固，按样板要求返工。
4. 移动舞台购置
解决方案：现在的舞台已经塌陷，请总务处完成询价与购买，德育处只对品质进行验收与把关。
5. 其他未完成工程部分。
解决方案：由跟进部门与施工部门加紧完成。
三、第三议题：工程与采购的监管问题研讨
     1.建校三年来，学校的工程质量与采购品质需要提升，避免重复购买与建设，造成较大损失，同时也影响学校的声誉，要从长远计划，本着节约意识，一次性投入，注意品质意识。
解决方案：建立学校工程与采购监管制度，其对品质、价格、验收程序等方面制订方案，请投资方刘总初步拟定方案再择期进行研讨，方案审批后严格执行。
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